


Blanc 15cl 75cl

Les Hauts de Smith 2019 14€ 65€

Château Smith Haut Lafitte 2017 45€ 220€

Rouge

Le Lièvre 2016 9€ 40€

Les Hauts de Smith 2018 14€ 65€

Le Petit Haut Lafitte 2016 12€ 50€

Château Smith Haut Lafitte 2014 38€ 185€

LES ENTRÉES

Soupe froide d’artichaut, foie gras et sarrasin croustillant 21€

Maigre mariné à la flamme et coulis de tomate parfumé au basilic 19€

Pâté en croûte de notre Auberge 19€

Caviar d’aubergine, toast de tomate et fleurs du potager 16€

Tartare de bœuf, crème de sésame et spaghettis de concombre* 20€

LE PANIER DU POTAGER

Salade de cœur de romaine estivale 25€

Courgette rôtie, fromage de chèvre frais, tomates confites et tuiles de pain 25€

LA NASSE DU PÊCHEUR

Truite des Pyrénées cuite au naturel et blettes glacées 31€

Merlu de Saint-Jean-de-Luz rôti, purée de pommes de terre, tapenade et sauce vierge aux herbes 33€

LE BILLOT DU BOUCHER

Echine de cochon « Oteiza » aux épices douces, mijoté de pois chiches, coriandre et piquillos 33€

Faux-filet de bœuf relevé au poivre noir et pommes de terre « coin de rue »* 39€

Côtelettes d’agneau au thym, ratatouille et ail confit 32€

T-bone de veau et fruits de saison rôtis, épinards et champignons de Paris (Pour 2 pers.)** 88€

LES FROMAGES ET DESSERTS

Fromages affinés de notre région 13€

Abricots rôtis au romarin, noisette et glace fleur de lait 12€

Fruits d’été, granola et crème au lait d’amande 11€

Baba aux framboises et à la verveine 14€

Tarte au chocolat, grué et sorbet cacao 13€

Eclair au caramel et cacahuètes (Pour 2 pers.)* 28€

*Supplément 8€ par personne sur les menus en demi-pension et pour les bons cadeaux 

** Supplément 18€ par personne sur les menus en demi-pension et pour les bons cadeaux

LES VINS DU DOMAINE


